


EL BOCADO DE PIZZA

Pizza “calzoncellata” tradicional
Farcida de botifarra i broquil

Farcida de pernil cru de Parma,
rucula i mozzarella de bufala

Farcida d’alberginies a la parmesana

PIZZAS

EL CLASICO

Margherita

Preparacio: salsa de tomaqguet, mozzarella
i alfabrega fresca

Marinara

Preparacio: salsa de tomaquet, orenga, all
i un rajoli d’oli

Bufalina

Preparacio: salsa de tomaquet, mozzarella
i mozzarella de bufala fresca

Calzone Napolita

Preparacio: salsa de tomaquet, mozzarella
i pernil dol¢ rostit

Marinara 2.0

Preparacio: salsa de tomaquet, orenga i
un rajoli d’oli

Fora de coccid: anxoves del Cantabric,
broquil saltat i crema d’olives negres

Quatre Formatges
Preparacio: tres formatges de temporada

Fora de coccid: daus de ricotta fresca,
nous torrades i mel

Picant

Preparacio: salsa de tomaqguet, Spianata
Calabra picant i mozzarella de bufala
fresca

Fora de coccid: crema picant de nduja

Tonyina i Ceba

Preparacio: mozzarella i ceba vermella
caramel-litzada

Fora de coccio: filets de tonyina i
tomaquets secs

A la tofona

Preparacio: mozzarella

Fora de coccid: pernil dol¢ rostit, bolets
saltats i aromatitzats i tofona

Verdures

Preparacio: salsa de tomaquet i verdures
de temporada a la graella

Fora de cocciod: encenalls de parmesa i
oli de romani
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PIZZAS

EXAGERAMOS

Scugnizzo
Preparacio: crema de mozzarella i festuc

Fora de coccid: mortadel:la de Bolonya,
crema de burrata fresca, festuc i grans de
festuc

Jamme Ja!

Pizza fregida farcida de ricotta fresca, llar-
dons de porc negre de Caserta i pebre
negre

Barillete Cosmico

Preparacio: pesto de mozzarella i salsa
d’alfabrega

Fora de coccid: tomaquets datterino grocs i
vermells i bocins de mozzarella de bufala
fresca

Pibe de Oro

Preparacio: mozzarella
Fora de coccid: pernil cru de Parma, 125 g
de burrata fresca i figues fresques

Carta Janca

Preparacio: mozzarella de bufala fresca

Fora de coccid: carpaccio de vedella,
encenalls de parmesa i pesto de rucula

LA COMIDA
ITALIANA

Parmigiana d’alberginies

Nyocchi a la sorrentina
amb salsa de tomaqguet i mozzarella

Espaguetis al cartoccio
de mar

Espaguetis saltats

amb tomaquets cherry frescos del Piennolo

Fettuccine Maradona

amb salsa d’anxoves

Risotto de marisc

(minim 2 persones)

Fettuccine alla Nerano

amb crema de carbasso, provola i
cansalada

Botifarra i friarielli

dins d’'un «cuzzetiello» de pizza

Botifarra i patates

dins d’'un «cuzzetiello» de pizza




POSTRES

PERFECTE PER COMPARTIR!

Pizza dol¢a “Polacca”

Amb crema pastissera i cireres negres Fabbri

Tiramisu

amb limoncello de Sorrento IGP

Baba classic

amb nata muntada i fruits vermells

Tarta Caprese

pastis de xocolata i nous

Semifred d’ametlles
i crema de festuc

Copa de gelat artesanal

de llimona de Sorrento IGP

Café de Moka

servit amb galetes de I'avia (minim dues
persones)

BEGUDES

Aigua natural / amb gas
0,51
i

Spritz Aperol
Spritz Limoncello
Spritz Campari
Spritz Crodino
Americano
Negroni
Campari

Vermut

Crodino sense alcohol

Cervesa de barril

0,25L
0,5L

VINS DE LA CASA NAPOLITANS

Pregunta als nostres cambrers!




