
dolcevitagustoitaliano.com

qui si beve

Birra
acqua

bibite in vetro

Aperol, prosecco e seltz
Spritz Aperol 7,00€

vermuth rosso e bitter Campari
Milano-Torino 9,00€

Campari, prosecco e seltz
Spritz Campari 7,00€

vermuth rosso, bitter Campari e gin
Negroni 10,00€

gin, prosecco, soda, 
succo di arandano e lime

Italia mala 10,00€ gin/vodka e fanta limone
GIN/vodka lemon 12,00€

Campari, triple sec, succo d’arancia, 
sciroppo di fragola e sorpresa

Sicilia Porn* 10,00€

3,50€

3,50€

Select, prosecco e seltz

SpriTz Select 
“Il Veneziano” 7,00€ gin/vodka e tonica

GIN/Vodka Tonic 12,00€

naturale / frizzante

VINo
vino italiano d’importazione 

da 4,50€ 
a 7,00€

da 20,00€ 
a 35,00€

3,00€
5,50€

Birra Moretti “La Italiana” PICCOLA
Birra Moretti “La Italiana” MEDIA

Seguici su Instagram!
@dolcevita_gustoitaliano

Perché se è vero che 
Dolcevita è migliore con te: 
non tenerlo per te!



NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

AMORE SOLITARIO

Porcoeccitato
risotto alla Milanese con ossobuco 

aromatizzato al limone
20,00€

filetto di carne di vacca accompagnato 
con pure di patate e verdura

Carneplastico

22,00€

EQUATORE + 
POLO NORD

Melanzana Urbana

10,00€

caponata di melanzane calda con cipolle, 
pomodori e olive

10,00€

panzanella classica toscana, insalata fresca 
di stagione con cipolla rossa caramellata

16,00€→ variante con aggiunta di tonno fresco

15,00€

insalata di burrata fresca con letto di pomodorini 
freschi e salsa al basilico

Pranzo al Sole

ANTIPASTO INTUITIVO

NEW

NEW

Polpetta Astronomica

Il Pugno

Giostra Veneziana

Manifesto Futurista

seppia alla veneziana con polenta morbida
e crema di piselli

10,00€

16,00€

35,00€

25,00€

14,00€

crocchette di pesce accompagnate 
da maionese al lime

il “Cuoppo Napoletano”: fritto misto 
tradizionale di terra e di mare

tagliere “alla fantasio” con salumi 
e formaggi italiani

fonduta alla piemontese con 
crostini aromatizzati all’aglio

NEW

NEW

Bocconi Cangianti
hummus di ceci con pane guttiau 
e ceci croccanti
→ variante con polpo griglia

Croccanti e Splendenti
patata fritta chips
bravas all’italiana con salsa al basilico

focaccia calda artigianale

proiettili amici

ESTASI

crocchetta di patate alla napoletana esagerata
farcita con mortadella, burrata e crema di pistacchio

Siluri Mortali

Bosco al Tramonto

Traidue
focaccia farcita con Mortadella Bologna IGP, 

burrate e crema al pistacchio

focaccia farcita con salmone affumicato 
e stracciatella di burrata al limone

bruschette al pomodoro, pan focaccia 
con pomodoro e salsa all’aglio

8,90€

13,00€

8,90€

12,50€

14,50€

10,00€

crocchetta di patate alla napoletana esagerata
farcita con crema alla carbonara, 

guanciale e pecorino

tris di candele al burro aromatizzate e 
accompagnate con pane rustico

 

PRANZO EROICO

Vivanda Pessimista
spaghetti di Gragnano IGP aglio, olio e peroncino 

saltati con bottarga di mare
18,00€

Patata da Brividi
gnocchi di patate fatti in casa e saltati

con ragù alla bolognese
16,00€

Tagliatella Candita
tagliatella di pasta fresca saltata con 

funghi porcini e tartufo
16,00€

Melanzana aerea
parmigiana di melanzane siciliana

15,00€

fregola sarda al sugo di mare 
e pomodorini

18,00€

Ultravirile
Raviolone ai 4 formaggi saltato al burro e salvia 

con noci e tartufo 18,00€
24,00€→ opzione con foglie di tartufo fresco

Salto Mortale
rigatoni alla carbonara con guanciale 

romano DOP e pecorino 16,00€
20,00€→ opzione con crema di tartufo nero

trofie al pesto alla genovese
15,00€

8,00€

8,00€

18,00€

7,50€

14,00€

olive all’ascolana

8,00€suffle di verdure di stagione 
su crema ai 4 formaggi

moscardini in umido “alla Luciana”,
con capperi e olive, su crostone di pane

8,00€
6,00€


