
MENU



16,50€

LOV ERSPASTA

16,00€

15,00€ 14,00€

18,00€

SIN LACTOSA VEGETARIANO

Cacio e Pepe
Aglio, olio e 

peperoncino

Lasaña de pasta fresca 
de mariscos

Lasana de
mariscos 

Rigatoni alla
carbonara

CONSIGLIATO

Tagliatella de pasta fresca salteadas 
con setas “Porcini” y nata en sabor 

de trufa negra         

Tagliatelle
ai funghi

16,50€

LOV ERSPASTA

16,00€

15,00€ 14,00€

18,00€

VEGETARIANO

Cacio e Pepe

Spaghetto di Gragnano IGP Cacio 
e Pepe, crema de queso Pecorino 

Romano DOP y pimienta negra

Spaghetto di Gragnano IGP salteados con 
ajo, aceite y guindilla con tarallo de Puglia 

desmenuzado

Aglio, olio e 
peperoncino

Rigatoni a la Carbonara “verdadera” 
con queso Pecorino Romano DOP, 
Guanciale, huevo y pimienta negra

Rigatoni alla
carbonara

SUGERENCIA

Tagliatelle
ai funghi



15,00€

16,00€

16,00€

15,00€

22,00€

17,00€

Linguine

Tortelloni

Risotto

“Tortelloni” de pasta fresca salteados 
con nata y Jamón cocido 

Risotto de setas “Porcini”

Tagliatella de pasta fresca 
salteada en salsa boloñesa

Tagliatelle
emiliane

Berenjenas fritas, salsa 
de tomate y mozzarella

15,00€

16,00€

16,00€

15,00€

22,00€

17,00€

Trofie al pesto

Linguine

Tortelloni

Risotto

Trofie a la ligure, pasta fresca corta con 
salsa de albahaca fresca y crema de 

queso burrata campana DOP

“Linguine allo scoglio”, pasta fresca 
italiana salteada con mejillones,

almejas, gambas y calamares.

Tagliatelle
emiliane

Berenjena a la 
Parmesana 



9,00€

16,00€

8,00€ 12,00€

8,00€

TAPATAPA

15,00€

7,50€

Pan con Tomate
Focaccia artesanal planchada 

acompanada de tomate fresco rallado 
y crema de ajo  

(2px)

Milhojas rellena de queso 
ricotta y espinacas

“Vitello Tonnato” a la Piemontese, 
asado de ternera frio con salsa 

de atun y alcaparras

Patatas Bravas en estilo italiano con 
salsa de albahaca y crema de ajo

Mejillones picante en 
salsa 

Milhojas 
rellena

Vitello Tonnato

Patatas Bravas
Mejillones 

Picante 

Caprese de Burrata campana DOP con 
tomate cherri y salsa de albahaca 

Caprese

Cesta de pan 
focaccia artesanal 

caliente

SUGERENCIA

SUGERENCIA

“

“

“

“



25,00€

30,00€

25,00€

25,00€

PARA
COMPART IR

14,00€

Fondue Tabla de
embutidos

Tabla de 
quesos

Fondue de queso provolone con
tostadas de pan aromatizadas

(2-3 px)
Selección de embutidos
italianos mixtos (2-3 px)

Selección de quesos
italianos mixtos (2-3 px)Gran selección mixta de quesos y

embutidos italianos
(2-3 px)

Gran Selezione
mista

Buñuelos fritos con salsa de tomate San
Marzano DOP y queso parmesano

(2-3 px)

Vulcano
Assunta

SUGERENCIA



9,00€

9,00€

7,00€

9,00€

8,00€

NAPOLI
MANIA

Croqueta 
Carbonara

Croqueta 
Mortadella

Aceitunas de 
Ascoli

Croqueta XL de patata y mozzarella rellena 
de crema de “Carbonara”, Guanciale y 

queso Pecorino Romano DOP

Croqueta XL de patata y mozzarella rellena 
de mortadella, crema de pistacho y crema 

de queso burrata campana DOP

Aceitunas de Ascoli rellenas de carne, 
rebozadas y fritas

Arancino alla Napoletana con ragú, 
guisantes y mozzarella

Croqueta XL de patata y mozzarella relle-
na de verdura de temporada planchada

Arancino

Croqueta 
Verdure



zeppole salte fritte e condite con pomodoro 
San Marzano DOP e parmigiano reggiano 

DOP

13,00€

16,00€

6,00€

1 3

2

PEQUEÑITOS

Rigatoni en salsa de 
tomate

Patatas fritas 
artesanales

Costillita de pollo a la 
Milanese, rebozada y 

frita



9,00€ 7,00€

9,50€ 9,00€

DOLCI
COME NOI

8,00€
Choco Mousse Cannolo

Tiramisu

Mousse de tres chocolates con 
crema de Nutella

Cannolo siciliano relleno de crema 
de ricotta y cítricos confitados

Tiramisu de Treviso IGP classico 
con nuestro toque de magia...

Mousse de pistacho artesanal 
con galleta de chocolate

Pistacchio
Mousse

Cafè en moca para compartir 
como lo hace una abuela italiana

Caffe 
in moka

SUGERENCIA



NUESTRA
SANGRIA

SPRIT Z
ZZZZZZ

COCK
TAILS

7,00€

10,00€
9,00€

7,00€

9,00€

7,00€

8,00€

8,00€

8,00€

9,00€

9,00€

12,00€

9,00€

9,00€

12,00€

9,00€

12,00€

12,00€

Aperol  
Prosecco, Aperol, seltz

Sangria 
Italiana
Campari , “Vecchia Romagna”, zumo de pome-
lo, Moscato Igt Piemonte, fruta fresca

Campari
Prosecco, Campari, seltz

Dolcevita
Prosecco, polpa de fresa, lime y seltz

Select
Prosecco, Bitter, seltz

Riviera
Prosecco, pulpa de kiwi, naranja y seltz

Hugo
Prosecco, flores de saúco y seltz

Hugo 
No Alcol
Flores de saúco y seltz

Amor
Prosecco, Campari, moras y seltz

Por Milan
Campari y soda al pomelo

Ital Fizz
Gin, limonada de limon de Sorrento, seltz

Mimosa
Prosecco y zumo de naranja

Americano
Campari, Martini Rosso, seltz

Gin Tonic
Gin, tonica

Negroni
Campari, Martini Rosso, gin, seltz

Gin Lemon
Gin, lemonada

Vodka 
Tonic
Vodka, tonica

Vodka 
Lemon
Vodka, lemonada

(Coca Cola, Coca Zero, Fanta limon, Fanta
naranja)
3,50€/0,35L

Agua “Panna” Naturale en vidrio
3,50€/0,5L

Agua con gas “San Pellegrino” en vidrio
3,50€/0,5L

Cerveza Italiana
3,00€ SMALL / 5,50€ MEDIUM

Vini italiani 
della cantina.

BEBIDAS

V INOS

CERV EZA

desde 4,00€
hasta 8,00€

desde 18,00€
hasta 45,00€



Lo spaghetto
no se curta...



Ven y visítanos:

Carrer de Déu i Mata, 52 - Barcelona
RESERVA TU MESA - 603 66 54 40

Síguenos en Instagram!
@dolcevita_gustoitaliano

dolcevitagustoitaliano.com

Carrer de Jerusalem, 30 - Ciutat Vella - Barcelona
RESERVA TU MESA - 671 675 740

DOLCEVITA LES CORTS:

DOLCEVITA LA BOQUERIA:




