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(&) SENZA LATTOSIO ©7 VEGETARIANO

SPAGHET 1O

VER

Cacio e Pepe peperoncino

Spaghetto di Gragnano IGP
cacio e pepe

Spaghetto di Gragnano IGP, aglio, olio e pe-
peroncino con tarallo pugliese shriciolato

Sugo con le
polpette

Spaghetto di Gragnano IGP con
polpette napoletane al sugo
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Tagliatelle
cmiliane

Lasagne alla
bolognese

Tagliatelle di pasta fresca
con ragu alla bolognese

Lasagne di pasta fresca,
ragll e besciamella

Rigatoni con crema di uovo,
guanciale e pecorino

Melanzane alla
Parmigiana

Trofie al pesto

Trofie di pasta fresca al pesto
alla ligure con crema di burrata

campana DOP Melanzane fritte, salsa

di pomodoro e mozzarella

Ravioli

Ravioli di pasta fresca saltati con
salsa di pomodoro San Marzano DOP
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Patatas Bravas all'italiana
con salsa al basilico

pprian
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¥

Caprese di burrata campana DOP
con pomodorino ciliegino e basilico

“Pan con Tomate”

Focaccia alla piastra accompagnata
da pomodoro fresco e salsa all'aglio
(2px)

CONSIGLIATO
Millefoglie

salata —
Millefoglie salata farcita CeStlnﬂ dl

con ricotta salta e spinaci

focaccia calda
1)
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PARA
COMPARTIR

Fonduta

I salumi

Selezione di salumi
italiani

Fonduta di provolone alla piemontese,
con crostini aromatizzati allolio §
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546" m Vulcano
¢, ¥~  Assunla

Zeppole salte fritte e condite con pomodoro
San Marzano DOP e parmigiano reggiano DOP

Crocchette I formaggi

Selezione di formaggi
italiani

Crocchette di parmigiano
in salsa tricolore

Gran Selezione
mista

Gran selezione di salumi
e formaggi italiani




NAPOLI
MANIA

CrocchettaXL1

Grocchetta XL di patate e mozzarella farcita
con Mortadella IGP Bologna, crema dli
pistacchio e stracciatella di burrata
campana DOP

Crocchetta XL 3

Crocchetta XL di patate e mozzarella
farcita con verdure grigliate di stagione

Crocchetta XL 2

Crocchetta XL di patate e mozzarella
farcita con crema alla carbonara,
guanciale e Pecorino romano DOP

Arancino

Arancino Siciliano farcito con pistacchio,
mozzarella e pomodorino ciliegino DOP
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FOCACCIA
FARCITA

Bologna Ciao Ciao

Ricotta salata calda e verdure
spadellate

Mortadella di Bologna IGP,
crema al pistacchio e
stracciatella di burrata
campana DOP

Regina

Prosciutto crudo di Parma IGP, mozzarella
di bufala campana DOP e basilico fresco
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LA PASTA AL POMODORO PATATE FRITTE DI NOSTRA
PRODUZIONE

COTOLETTA DI POLLO ALLA
MILANESE




DOLCI

ME NOI

Pistacchio
Mousse

Tiramisu

Tiramisu alla trevigiana con
un tocco di magia...
Mousse al pistacchio con
biscotto al cioccolato glassato

A
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‘B CONSIGLIATO

_ Calfe
in moka

Caffé in moka italiana da condividere
(come a casa di nonna!) accompagnato
da biscotti fatti in casa

Mousse ai tre cioccolati con

variegatura alla Nutella

Giallo
Limone

Limone di Sorrento XL farcito con pan di
spagna e crema al limone
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Italiana
Campari,"Vecchia Romagna’, succo di pom- ltal FiZZ @ gzro"gzsaw'lt:‘:[al"gme —

belmo, Moscato Igt Piemonte, frutta fresca Gin, limonata di limoni di Sorrento, seltz

SPRITZ vinosa @
227272217 « VlNl

D Americano €
Campari, Martini Rosso, seltz Vl]]l ]tallalll

della cantina.

Aperol

Prosecco, Aperol, seltz

Campari € Negroni D>

Campari, Martini Rosso, gin, seltz

Prosecco, Campari, seltz

Select 700c § Gin Tonic &

_ Gin, tonica da4,00€ a 8,006 218,006 a 45,006
Prosecco, Bitter, seltz

Gin Lemon @
Hugo BIBITF
Prosecco, fiori di sambuco e seltz

H“ g() 8,00€ VOd!(a @ (Coca Cola, Coca Zero, Fanta limone, Fanta
No Alcol Tonic o,
Fiori di sambuco e seltz Vodka, tonica SO0t

Acqua “Panna” Naturale in vetro

Dolcevita @ Vodka 12,00c JEEELRL

Prosecco, polpa di fragola, lime e seltz Lemon Agua “San Pellegrino” Frizzante in vetro
Vodka, limonata 3,50€/0,5L

Riviera (9,00¢ |

Prosecco, polpa di Kiwi, arancia e seltz

AmMor @

Prosecco, Campari, more e seltz
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DOLCEVITA

BARCELONA

Passa a trovarci:

DOLCEVITA LES CORTS:

Carrer de Déu i Mata, 52 - Barcelona
RESERVA TU MESA - 603 66 54 40

DOLGEVITA LA BOQUERIA:

Carrer de Jerusalem, 30 - Ciutat Vella - Barcelona
RESERVA TU MESA - 671 675 740

Seguici su Instagram!
@dolcevita_gustoitaliano






