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02SCUGNIZZO

En coccidon: mozzarella fiordilatte.
Después de la coccion: Mortadella de
Bolonia IGP, crema de pistacho, crema
de ricotta y granulos de pistacho.

In cooking: mozzarella fiordilatte.
Post-cooking: Mortadella Bologna
IGP, pistachio cream, ricotta cream
and pistachio granola.
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LA'DELIBARRIO

En coccidn: salsa de tomate San
Marzano DOP, mozzarella de bufala
campana DOP, aceitunas taggiasche
y salami Napolitano picante.

In cooking: San Marzano DOP tomato
sauce, buffalo mozzarella di bufala
campana DOP, taggiasche olives, and
spicy Neapolitan salami.

‘ANREGGINA'
MARGHERITA

En coccidn: Salsa de tomate San
Marzano DOP y mozzarella fiordilatte.
Después de la coccion: albahaca
fresca.

In cooking: San Marzano DOP tomato
sauce and mozzarella fiordilatte cheese.
Post-cooking: fresh basil.

En coccion: mozzarella fiordilatte.
Después de la coccidn: Prosciutto
crudo di Parma IGP, burrata fresca
(1250r.) y higos.

In cooking: mozzarella fiordilatte.
Post-cooking: IGP Parma ham, fresh
burrata (1259r.), and figs.

RE|[PIOLA:

En coccidn: mozzarella fiordilatte.
Después de la coccidn: Stracciatella
de Burrata Campana DOP, crema de
trufa negra y jamon asado de granja.

In cooking: mozzarella fiordilatte.
Post-cooking: Stracciatella di Burrata
Campana DOP, black truffle cream
and farmer’s roasted ham.

D

LAINONNA

En coccidn: Salsa bolofiesa.
Después de la coccidén: queso parme-
sano rallado y albahaca crujiente.

In cooking: Bolognese ragout.
Post-cooking: gratinated Parmesan
cheese and crunchy basil.

MANODE'DIOS

En coccion: salsa de tomate San
Marzano DOP, mozzarella fiordilatte,
filetes de atun y cebolla roja.

In cooking: san Marzano DOP tomato
sauce, mozzarella fiordilatte cheese,
tuna fillets and red onion.

O’ CORE|MIO.

En coccidn: mozzarella fiordilatte,
salchicha desmenuzada, friarielli
napolitanos y provola fresca
ahumada.

Después de la coccién: provola fresca
ahumada.

In cooking: fiordilatte mozzarella,
crumbled sausage, Neapolitan
Friarielli and fresh smoked provola
cheese.

Post-cooking: smoked provola.
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LA\LOCURA\DEL"

En coccidn: amor, pasion y sabor.
Después de la cocciéon: mucha locura.

In cooking: love, passion and flavor.
Post-cooking: so much madness.



